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LA PRIMERA PLATAFORMA                    
DE CRIO-MICROSCOPÍA 
ELECTRÓNICA EN ARGENTINA 
Se aprobó el proyecto que impulsará la creación de la primera 
plataforma de crio-microscopía electrónica en el país. Este microscopio 
permitirá investigar con independencia y soberanía desde desafíos 
agrícolas, como el combate contra la sequía, a desafíos sanitarios, 
como la lucha contra el dengue, el chagas u otras enfermedades 
infecciosas endémicas y/o emergentes. Lo explicó en Radio 10 Mariano 
Dellarole, investigador del Conicet en el Cibion Conicet y uno de los 
líderes del proyecto.

HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO
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  MARIANO DELLAROLE

https://desdeelconocimiento.com.ar/la-primera-plataforma-de-crio-microscopia-electronica-en-argentina/ 


Lo firmaron las universidades nacionales de La Plata, San Martín y del 
Litoral y crearon así una empresa independiente para impulsar los 
emprendimientos tecnológicos de sus investigadores. Los actuales 
casos de éxito son en el área de la biotecnología y están relacionados 
con el desarrollo de nuevos medicamentos, terapias, diagnósticos, 
productos biológicos o alimentos, utilizando enfoques innovadores.

HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO
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LANZAN UNA RED DE SPIN-OFF   
PARA IMPULSAR
EMPRENDIMIENTOS TECNOLÓGICOS    

UNL, UNSAM Y UNLP

https://desdeelconocimiento.com.ar/lanzan-una-red-de-spin-off-para-impulsar-emprendimientos-tecnologicos/ 


El Programa Intensivo de Entrenamiento es impulsado a través de la 
Escuela de Formación Profesional (OBRA) y Pedrolga SRL. Es inédita 
a nivel nacional y comienza en el segundo semestre de 2023.

HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO

LA UNVM FORMARÁ CONDUCTORAS                    
PROFESIONALES DE TRANSPORTE 
DE CARGAS  
       

VILLA MARÍA
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Científicas de la Universidad Nacional de San Luis investigan el proceso 
inhibitorio que produce el extracto de orégano sobre la bacteria 
streptococcus mutans, asociada al inicio y al desarrollo de la caries 
dental. El objetivo final es crear un enjuague bucal con una concentración 
de orégano que logre la inhibición.

HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO

 
ANALIZAN EL EFECTO INHIBITORIO               
DEL ORÉGANO SOBRE LA BACTERIA 
QUE GENERA CARIES  
 

UNSL
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HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO

La Universidad Nacional de San Martín presenta esta formación 
apuntada fundamentalmente, docentes, guías de turismo, oficiales 
de las Fuerzas Armadas, profesionales de distintas carreras que 
tengan interés antártico, así como también alumnos avanzados de 
dichas carreras. Entrevista al director de la carrera Claudio Parica y la 
ingeniera química Vera Mignaqui.

HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO
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SE LANZA LA DIPLOMATURA  
EN ESTUDIOS ANTÁRTICOS   
 
              

UNSAM

https://desdeelconocimiento.com.ar/la-unsam-lanza-la-diplomatura-en-estudios-antarticos/ 


HACIENDO CLICK SOBRE LA NOTA SE ACCEDE AL MATERIAL COMPLETO

En la Facultad de Ingeniería de la UNICEN estudian su potencial para el 
desarrollo de alimentos funcionales lácteos. a especie es originaria de 
Norteamérica. Se siembra en septiembre y se cosecha alrededor de mayo 
con las primeras heladas. Ese ciclo de cuidado que se hace en la Escuela 
Agraria de Olavarría es un trabajo clave para sostener el estudio de la 
planta ya que “por su capa externa delgada y fácilmente expuesta a la 
deshidratación de la semilla, que atenta contra el poder germinativo del 
tubérculo, se debe almacenar en condiciones adecuadas.
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TOPINAMBUR:                  
UN ALIMENTO EN AUGE     

 

 UNICEN
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